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				LE GOÛT DE L’AUTHENTIQUE

			

		

		
			
				Soucieuse de préserver les recettes de région si riche en goût et bien que très attachée aux traditions cu-linaires classiques, CMaison n’hésite pas à élaborer de nouvelles recettes. Toutes nos conserves sont réalisées à partir de produits locaux de manière artisanale et garanties sans additif.

			

		

		
			[image: ]
		

		
			
				VOUS FAIRE DÉCOUVRIR

			

		

		
			
				Nous sommes constamment à la re-cherche de nouveaux produits afin de satisfaire vos besoins. Nous al-lons régulièrement vous surprendre avec de nouveaux produits orignaux.

			

		

		
			
				CMaison est une conserverie installée sur la commune de Sauvagnon, au cœur du Béarn, nous travaillons de façon tra-ditionnelle des produits faits maison. La création de la Bou-tique CMaison est l’aboutissement d’une démarche pas-sionnée. Elle répond à cette envie de faire connaitre et re-découvrir au plus grand nombre des recettes authentiques

			

		

		
			
				Conserverie traditionnelle
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				Pour mettre en scène de façon originale vos apéros
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				Tapenade olives noires, tomates et amandes grillées
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Tomates, Amandes, Olives noires, Huile d'olive, Basilic, Jus de citron, Ail, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Servir frais avec des tranches de pain de campagne ou des toasts de pain grillé.
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				cm44g120
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				5,20€

			

		

		
			
				Tapenade olives vertes, tomates et amandes grillées
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Tomates, Amandes, Olives vertes, Huile d'olive, Basilic, Jus de citron, Ail, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Servir frais avec des tranches de pain de campagne ou des toasts de pain grillé.
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				180g

			

		

		
			
				cm37g180

			

		

		
			
				cm37g130

			

		

		
			
				9.60€

			

		

		
			
				130g

			

		

		
			
				7.60€

			

		

		
			
				Rillettes de saumon
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				Ingredients 

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Saumon frais, Saumon fumé, Beurre, Bouillon de légumes, Sel, Poivre

			

		

		
			
				De quoi ravir vos invités à l’apéritif le soir de Noël, le soir du nouvel an ou entre amis, avec ces déli-cieuses rillettes de saumon étalées sur du pain grillé, des crackers, des blinis…
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				cm52g100

			

		

		
			
				100g

			

		

		
			
				5.90€

			

		

		
			
				Pâté au foie gras de canard
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Foie gras de canard 50%, Poitrine de porc, Goulat de porc , Madère, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Bloc de Foie Gras de Canard entouré d’une poitrine de porc fraîche hachée avec du Foie Gras de Canard

				S’apprécie avec un bon pain de campagne accompagné d’un vin blanc.
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				120g

			

		

		
			
				4,20€

			

		

		
			
				Caviar d’aubergines
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Aubergines, Oignon, Ail, Huile d’olive, Cumin, Paprika, Piment d’Espelette, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Servir frais avec des tranches de pain de campagne ou des toasts de pain grillé.
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				Avec du pain frais et des cornichons, c’est un délice
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				Les pâtés
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				Pâté de campagne	9

				Pâté de porc basque	9

				Pâté de campagne au curcuma	10
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				250g

			

		

		
			
				cm45g250

			

		

		
			
				cm45g160

			

		

		
			
				5.90€

			

		

		
			
				160g

			

		

		
			
				3.90€

			

		

		
			
				Pâté de campagne
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Goulat de porc, Foie de porc, Gelée au madère, Ail, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Cette recette de pâté de campagne maison mêle à la fois rusticité et savoir-faire culinaire.
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				250g

			

		

		
			
				cm68g250

			

		

		
			
				cm68g160

			

		

		
			
				6.50€

			

		

		
			
				160g

			

		

		
			
				4.50€

			

		

		
			
				Pâté de porc basque
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Goulat de porc Manex, Foie de porc Manex, Gelée au madère, Ail, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Rustique et généreux, réalisé avec du porc Basque Manex qui lui assure une viande persillée, tendre au bon goût de terroir ! 

				Le porc Manex est élevé au Pays Basque Français dans les normes de l’I.G.P.

				Il s’agit de l’engagement de 3 éleveurs :

				Jean Guenard de l’élevage Iratzia à Lasse (64220)

				Jean-Léon Larre, de l’élevage Belarrea de Saint-Étienne-de-Baïgorry (64430)

				et Jean-Claude Errecart, de l’élevage Abotia d’Ispoure (64220).

				Les porcs sont élevés au moins 8 mois avant d’être abattu à Saint-Jean-pied-de-Port (64 220)

				Les animaux sont élevés en respectant leur évolution naturelle. Les exploitations sont de petites tailles, pour préserver l’équilibre et le respect des animaux. Leur nourriture est composée à 80% de céréales, à 15% de colza et tournesol, et à 5% de sel et minéraux.

				Le porc est garanti sans OGM, sans farines animales, sans lactosérum, sans huile de poisson, sans déchets divers pour la nourriture
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				6.50€
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				Pâté de campagne au curcuma
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Goulat de porc, Foie de porc, Poitrine de porc, Curcuma, Cognac, Oeufs, Lait, Sel, Poivre, Épices, Aro-mates

			

		

		
			
				Avec du pain frais et des cornichons, c’est un délice !
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				cm50g150

			

		

		
			
				150g

			

		

		
			
				8.80€

			

		

		
			
				Pâté au foie gras de canard
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Foie gras de canard 50%, Poitrine de porc, Goulat de porc , Madère, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Bloc de Foie Gras de Canard entouré d’une poitrine de porc fraîche hachée avec du Foie Gras de Ca-nard
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				Authentique, convivial et chaleureux
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				Les plats cuisinés

			

		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				Porc au caramel et lait de coco	12

				Boeuf Bourguignon	12
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				Les plats cuisinés
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				650g

			

		

		
			
				cm22g650

			

		

		
			
				cm22g400

			

		

		
			
				17.80€

			

		

		
			
				400g

			

		

		
			
				11.00€

			

		

		
			
				Porc au caramel et lait de coco

			

		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Porc, Lait de coco, Caramel, Sauce soja, Huile de tournesol, Gingembre frais, Ail

			

		

		
			
				Découvrez ce plat traditionnel de la cuisine asiatique, revisité avec du lait de coco pour plus de dou-ceur.
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				cm49g150

			

		

		
			
				cm49g150

			

		

		
			
				400g

			

		

		
			
				650g

			

		

		
			
				12.20€

			

		

		
			
				16.70€

			

		

		
			
				Boeuf Bourguignon
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Boeuf, Oignon, Carottes, Vin rouge (Pinot noir), Bouquet garni, Beurre, Chocolat, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Plat traditionnel de la cuisine française, et même plutôt bourguignonne, le bœuf bourguignon est une recette où la viande mijote plusieurs heures dans du vin rouge avec des aromates et des légumes (carottes, oignons…).
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				les sauces apportent couleurs et richesse à nos plats
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				Les sauces
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				Coulis de tomates	14

				Sauce bolognaise	14
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				cm27ml350

			

		

		
			
				cm27ml500

			

		

		
			
				cm27ml750

			

		

		
			
				350ml

			

		

		
			
				500ml

			

		

		
			
				750ml

			

		

		
			
				4.20€

			

		

		
			
				5.10€

			

		

		
			
				6.20€

			

		

		
			
				Coulis de tomates
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Tomates, Oignon, Ail, Thym, Laurier, Romarin, Sel, Poivre, Huile d’olive

			

		

		
			
				Pour cuisiner des pâtes rapidement, voici une sauce tomate douce.

				Elle convient parfaitement en accompagnement des spaghettis ou des tagliatelles.
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				cm30ml500

			

		

		
			
				cm30ml750

			

		

		
			
				500ml

			

		

		
			
				750ml

			

		

		
			
				6,50€

			

		

		
			
				8,40€

			

		

		
			
				Sauce bolognaise
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Tomates, Oignon, Boeuf, Ail, Thym, Laurier, Carottes, Celeri, Basilic, Origan, Sel, Poivre

			

		

		
			
				On trouve très souvent des spaghettis à la bolognaise, mais traditionnellement à Bologne, elle accom-pagne plutôt les tagliatelles !
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				750ml

			

		

		
			
				cm73ml750

			

		

		
			
				cm73ml500

			

		

		
			
				8.40€

			

		

		
			
				500ml

			

		

		
			
				6.50€

			

		

		
			
				Sauce arrabiata
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				Ingredients 

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Tomates, Poitrine de porc, Parmesan, Ail, Crème, Tabasco, Basilic

			

		

		
			
				Authentique fleuron de la cuisine italienne, la sauce tomate arrabbiata est le partenaire idéal des pâtes.
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				Le goût et les saveurs des légumes de saison
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				Les légumes
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				Piperade Basquaise	16

				Poivrons à l’Espagnole	16

				Pointes d’asperges	16

				Asperges des sables des Landes	17

			

		

		
			[image: ]
		

		
			
				15

			

		

		
			
				1 Allée de la Bécassine

				64230 SAUVAGNON

				05.59.04.35.78

			

		

		
			
				contact@cmaison.fr

				www.cmaison.fr

			

		

	
		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				16

			

		

		
			[image: ]
		

		
			
				1 Allée de la Bécassine

				64230 SAUVAGNON

				05.59.04.35.78

			

		

		
			
				contact@cmaison.fr

				www.cmaison.fr

			

		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				Les légumes

			

		

		
			[image: ]
		

		
			
				Référence

			

		

		
			
				Conditionnement

			

		

		
			
				Prix

			

		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				cm16g275

			

		

		
			
				cm16g375

			

		

		
			
				275g

			

		

		
			
				375g

			

		

		
			
				3.90€

			

		

		
			
				5.90€

			

		

		
			
				Piperade Basquaise
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Oignon, Poivron rouge, Poivron vert, Ail, Tomates, Thym, Laurier, Huile d’olive, Piment d’Espelette, Piment doux, Persil, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Bienvenue au Pays Basque avec cette délicieuse piperade préparée avec du véritable piment d’Es-pelette.
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				cm8g150

			

		

		
			
				150g

			

		

		
			
				4,70€

			

		

		
			
				Poivrons à l’Espagnole
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Poivron jaune, Poivron rouge, Poivron vert, Ail, Sel, Huile d’olive

			

		

		
			
				Voici une petite salade que vous retrouvez dans la plupart des pays méditerranéens avec quelques va-riantes selon les pays au niveau des épices par exemple. Voici la version espagnole, à servir en entrée, 
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				cm78g200

			

		

		
			
				200g

			

		

		
			
				6.00€

			

		

		
			
				Pointes d’asperges
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				Ingredients 

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Asperges, Citron, Sel

			

		

		
			
				Les asperges sont cultivées dans l’exceptionnel sol sablonneux des Landes à l’abri de la lumière pour qu’elles ne verdissent pas.

			

		

	
		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				17

			

		

		
			[image: ]
		

		
			
				1 Allée de la Bécassine

				64230 SAUVAGNON

				05.59.04.35.78

			

		

		
			
				contact@cmaison.fr

				www.cmaison.fr

			

		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				Les légumes
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				Conditionnement
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				cm77g330

			

		

		
			
				330g

			

		

		
			
				11.00€

			

		

		
			
				Asperges des sables des Landes
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Asperges, Citron, Sel

			

		

		
			
				Les asperges sont cultivées dans l’exceptionnel sol sablonneux des Landes à l’abri de la lumière pour qu’elles ne verdissent pas.

				Obtenue en 2005, L’I.G.P. Asperges des Sables des Landes (Indication Géographique Protégée) garan-tit aux consommateurs, l’origine Landes de ce produit haut de gamme.

				Ce terroir produit des asperges tendres, d’une saveur unique.

				Cueillies à maturité, elles sont ensuite mises en bocaux sans additif ni conservateur conformément à la réglementation.
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				la soupe est de toutes les saisons
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				Les soupes
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				Les soupes
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				cm47ml500

			

		

		
			
				cm47l1

			

		

		
			
				500ml

			

		

		
			
				1l

			

		

		
			
				3.00€

			

		

		
			
				5.00€

			

		

		
			
				Velouté de Butternut
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Courge Butternut, Oignon, Bouillon de volaille, Sel, Poivre

			

		

		
			
				La butternut est l’une des courges préférées, surtout pour son côté doux et son léger parfum de noi-settes.
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				3,00€

			

		

		
			
				5,00€

			

		

		
			
				Velouté de Carotte, Lait de Coco et Curcuma
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Échalotes, Carottes, Huile de tournesol, Gingembre frais, Curcuma, Lait de coco, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Laissez vous tenter par ce joli velouté orangé grâce à la carotte et au curcuma, réhaussé par des saveurs exotiques apportées par le lait de coco et le gingembre.
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				cm66l1
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				05.0€

			

		

		
			
				500ml

			

		

		
			
				3.00€

			

		

		
			
				Velouté de Potimarron
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				Ingredients 

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Potimarron, Oignon, Bouillon de volaille, Beurre, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Bien que nourrissant, le Potimarron est très peu calorique et il contient de grandes quantités d’an-tioxydants (notamment de la provitamine A), de vitamines, de minéraux et d’oligo-éléments.
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				cm76ml500
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				500ml
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				5.00€

			

		

		
			
				9.00€

			

		

		
			
				Velouté d’Asperges
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Asperges, Crème, Bouillon de volaille, Sel, Beurre, Farine

			

		

		
			
				Quand il fait bien froid, rien de mieux que de déguster un bon petit velouté d’asperge. Et lorsque celui-ci est fait maison avec des asperges Landaises, il n’y a rien de meilleur !
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				cm81ml500
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				500ml

			

		

		
			
				1l

			

		

		
			
				3,00€

			

		

		
			
				5,00€

			

		

		
			
				Velouté de Courgettes
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Courgettes, Bouillon de volaille, Fromage frais

			

		

		
			
				Une délicieuse entrée qui se déguste aussi bien chaude, que glacée pour les repas d’été. 

				Cette soupe sera idéale pour régaler toute votre petite famille

			

		

	
		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				100% sain et 100% naturel 
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				cm70g500

			

		

		
			
				cm70g1000

			

		

		
			
				500g

			

		

		
			
				1000g

			

		

		
			
				3.00€

			

		

		
			
				5.00€

			

		

		
			
				Compote pommes vanille
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Pommes, Sucre roux, Sucre vanillé

			

		

		
			
				La compote de pommes maison est un dessert riche en fruit. Relevée par une pointe de cannelle, elle sera parfaite accompagnée de crème fouettée, d’un peu de sirop d’érable ou d’un sablé.
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				cm71g500

			

		

		
			
				cm71g1000

			

		

		
			
				500g

			

		

		
			
				1000g

			

		

		
			
				3,00€

			

		

		
			
				5,00€

			

		

		
			
				Compote pommes cannelle
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Pommes, Sucre roux, Canelle
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				1000g

			

		

		
			
				cm72g1000

			

		

		
			
				cm72g500

			

		

		
			
				6.00€

			

		

		
			
				500g

			

		

		
			
				4.00€

			

		

		
			
				Compote pommes kiwis
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				Ingredients 

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Pommes, Kiwis, Sucre roux, Sucre vanillé

			

		

		
			
			

		

	
		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				23

			

		

		
			[image: ]
		

		
			
				1 Allée de la Bécassine

				64230 SAUVAGNON

				05.59.04.35.78

			

		

		
			
				contact@cmaison.fr

				www.cmaison.fr

			

		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				Les fruits

			

		

		
			[image: ]
		

		
			
				Référence

			

		

		
			
				Conditionnement

			

		

		
			
				Prix

			

		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				cm74g500

			

		

		
			
				cm74g1000

			

		

		
			
				500g

			

		

		
			
				1000g
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				6.00€

			

		

		
			
				Compote pommes bananes
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Pommes, Banane, Sucre roux, Sucre vanillé
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				1000g

			

		

		
			
				4,00€

			

		

		
			
				6,00€

			

		

		
			
				Compote pommes fraises
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Pommes, Fraises, Sucre roux, Sucre vanillé
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				Pour des petits déjeuners ou des goûters tout en douceur 
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				cm43g200

			

		

		
			
				cm43g310

			

		

		
			
				200g

			

		

		
			
				310g

			

		

		
			
				4.10€

			

		

		
			
				5.50€

			

		

		
			
				Gelée pomme coing
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Pommes reine des reinettes, Coings, Gousse de vanille, Sucre

			

		

		
			
				Elle peut être utilisée sur le dessus des tartes aux pommes, pour relever la saveur et apporter du brillant.

			

		

		
			[image: ]
		

		
			
				Référence

			

		

		
			
				Conditionnement

			

		

		
			
				Prix

			

		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			[image: ]
		

		
			
				cm1g310

			

		

		
			
				310g

			

		

		
			
				4,90€

			

		

		
			
				Confiture de melon et miel
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Melon, Miel d’acacia, Jus d’orange, Jus de citron, Gousse de vanille, Sucre

			

		

		
			
				Déguster du melon toute l’année au petit déjeuner, ça laisse rêveur surtout lorsqu’il est bien accompa-gné. le miel d’acacia ajoute ici une saveur légère et douce, un vrai régal !
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				310g

			

		

		
			
				cm48g310

			

		

		
			
				cm48g200

			

		

		
			
				3.90€

			

		

		
			
				200g

			

		

		
			
				2.30€

			

		

		
			
				Confiture d’orange au grand marnier
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				Ingredients 

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Oranges, Écorces d’orange , Sucre, Grand Marnier

			

		

		
			
				Savourez cette Confiture d’oranges gourmande au petit déjeuner ou au goûter.
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				cm65g170

			

		

		
			
				170g

			

		

		
			
				3.70€

			

		

		
			
				Confiture d’oignons
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Oignon, Beurre, Miel d’acacia, Sucre, Vinaigre balsamique, Crème balsamique, Porto, Sel, Poivre

			

		

		
			
				Cette confiture est idéale pour accompagner une tranche de foie gras ou une salade de gésiers.
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				cm67g200
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				310g

			

		

		
			
				2,30€

			

		

		
			
				3,90€

			

		

		
			
				Confiture d’agrumes
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Oranges, Écorces d’orange , Citron, Écorce de citron, Pamplemousse, Sucre

			

		

		
			
				Une délicieuse confiture avec des agrumes, sucrée juste ce qu’il faut.
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				310g

			

		

		
			
				cm69g310

			

		

		
			
				cm69g200

			

		

		
			
				3.90€

			

		

		
			
				200g

			

		

		
			
				2.30€

			

		

		
			
				Confiture de Poires à la vanille
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				Ingredients 

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Poires, Gousse de vanille, Citron, Sucre

			

		

		
			
				Une délicieuse confiture pour le petit-déjeuner évidemment ou pour accompagner des mets salés, du fromage (comté ou beaufort) ou encore pour un fond de tarte à la pomme.
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				3.90€

			

		

		
			
				5.20€

			

		

		
			
				Confiture de Fraises
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Fraises, Citron, Sucre

			

		

		
			
				La confiture de fraise se déguste idéalement au petit déjeuner ou au goûter, en accompagnement de tartines, biscottes ou crêpes. Elle s’utilise également en pâtisserie, comme base de fond de tarte
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				310g

			

		

		
			
				3,90€

			

		

		
			
				Confiture d’été
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				Ingredients :

			

		

		
			
				Description :

			

		

		
			
				Pêche blanche, Nectarine jaune, Gingembre frais, Sucre

			

		

		
			
				Idéale pour le petit-déjeuner avec de bonnes tartines de pain ....
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